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POR QUE ELEGIR
BLACK ANGUS

Procede de granjas
familiares 100%
irlandesas

Totalmente rastreable
hasta la gran;

Producido de
forma sostenible

Respetuoso con la
salud y el bienestar
de los animales

Naturalmente con
mayor marmoleo
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En lo que respecta a la carne de res, Irlanda tiene una ventaja
Unica: su clima templado, la abundancia de lluvias y la tradicién
de la agricultura familiar han dado lugar a un sistema de
alimentacién a base de hierba, en el que el ganado vacuno
irlandés pasta al aire libre durante la mayor parte del ano.

Esta raza Angus de primera calidad produce una carne de res
tierna y sabrosa que se puede rastrear completamente hasta la
granja. Ademas, cuenta con la garantia de calidad de Bord Bia,
lo que significa que cumple con los mas altos estandares de
calidad en todas las etapas del proceso.

La carne de res Angus es famosa por su marmoleo natural.
La carne presenta de forma natural motas de grasa que
proporcionan un mayor sabor y suculencia. Esto también
permite que la carne se mantenga jugosa durante la coccion.

KILMACTHOMAS,
I Carroll's Cross, Co. Waterford

Como buscadores naturales, los Angus irlandeses crecen en
exuberantes pastos abiertos, donde tienen libertad para pastar
hierbas naturales, hierbas silvestres y tréboles. Esto, a su vez,
confiere un perfil de sabor y una ternura superiores a su carne
de res. Su dieta basada en la hierba puede producir una carne
de res mas completa y con mas sabor, con grasa y marmoleo
distribuidos uniformemente.

La raza Angus madura de forma natural y temprana, lo que
hace que se produzcan menos emisiones de carbono por cada
animal en comparacién con otras razas. Nuestra carne de res
Black Angus se procesa en nuestras instalaciones, que cuentan
con la certificacion Origin Green, lo que significa que nuestra
carne de res se produce en todas las etapas del proceso de una
forma mas sostenible.

DESDE HACE MAS DE 35 ANOS

La marca Bord Bia Quality Assured garantiza a nuestros
clientes que nuestras hamburguesas han sido producidas
con los més altos estandares, verificados en cada etapa
desde la granja hasta el empaquetado, para que usted sepa
exactamente de donde provienen nuestras hamburguesas.
Le garantiza que nuestras hamburguesas han superado
estrictos estandares de seguridad alimentaria, salud y
bienestar animal y cuidado del medio ambiente.

@

BORDBIA

CERTIFICATION
EUROPE

ORIGIN-IRELAND

BLACK ANGUS BURGERS dawnmeats.com/blackangusburgers | 3



ENTREGA:
Oferta de calidad superior Calidad y Rendimiento constantes Facilidad de uso / Rapidez Servicio y apoyo superior
de servicio

Entendemos que, para los Hamburguesa Angus de Congelados individualmente desde Soporte de ventas dedicado
operadores de servicios de calidad Gourmet el momento en que estlé frgzscoI para Sle cocinela girectamente desde Excelencia en los productos

. L . 100% irlandesa Bord Bia preservar y conservar el sabor, los el congelador ,
alimentos y minoristas, la calidad Quality Assured jugos naturales y la frescura No es necesario descongelar Entr§ga de produstos ’ t.|em|oo
y la consistencia son cruciales. Rendimiento constante — entrega de Excelente velocidad de emplatado > ?ﬁ;ﬁ'ggi atencion al dliente

. . sabor, textura, jugosidad y sensacion i - i
Por eso, nuestras rr:jodernis m;talaoones de | on 1a boca Reduccion del tiempo de trabajo Soporte de marketing disponible:
rocesamiento producen hamburguesas con las L2 : - .

Especificacionespexactas Nuestrasghamburguesas Minimo de aderezo para una maxima Recuccon ceresduos ® versatiles y atractivos para el punto
de carne Black Angus ofrecen la mejor versatilidad y flexibilidad Preporcionado para ayudar a reducir d? venta I\/Ia.Jtema.Iels (POS)
experiencia de hamburguesas de carne a sus Minima pérdida de peso / los residuos * Kits de medios digitales

clientes y al mismo tiempo le ofrecen a usted: encogimiento una vez cocido Embalaje 100 % reciclable

12 meses de vida Gtil sin afectar
la calidad ni el sabor

PARA SU
CLIENTE

BENEFICIOS A SIMPLE VISTA

MINIMAL
R 6&2 v Sabor v Textura
M RECYCLABLE i
ar QUALITY PACKAGING v Jugosidad v Color
Alimentado Sin gluten Congelado E Encogimiento ¥ Sensacion en boca

con hierba api ingredientes minimo
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BLACK ANGUS BURGERS
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PELICULA DE FLUJO

TIEMPO DE ENTREGA DEL PEDIDO:

Peso del paquete

Tamaiio de la hamburguesa
(congelada)

Formato de embalaje

Reciclable

Vida util

Tipo de palé
Unidades por caja exterior
(UPO)

Peso por caja
Cajas por palé

Total de paquetes de
venta al por menor

Hoja de palé

Peso del palé

125g x 4 (5000)
98-100mm x 15-17mm
Pelicula de flujo

100% Reciclable

12 meses (congelado)

Euro Pallet (Brown)
16

8kg

80

1,280

Yes

640kg
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CAJA DE CARTON

TIEMPO DE ENTREGA DEL PEDIDO:

Peso del paquete

Tamano de la hamburguesa
(congelada)

Formato de embalaje

Reciclable

Vida util

Tipo de palé

Unidades por caja exterior
(UPO)

Peso por caja

Cajas por palé

Total de paquetes de
venta al por menor

Hoja de palé

Peso del palé

1259 x 4 (5009)
98-100mm x 15-17mm
Card board

100% Reciclable

12 meses (congelado)

Euro Pallet (Brown)
24

12kg
40
960

Yes

480kg

CAJA DE CARTON

TIEMPO DE ENTREGA DEL PEDIDO:

Peso del paquete

Tamafno de la hamburguesa
(congelada)

Formato de embalaje

Reciclable

Vida util

Tipo de palé
Unidades por caja exterior
(UPO)

Peso por caja
Cajas por palé

Total de paquetes de
venta al por menor

Hoja de palé

Peso del palé

200g x 16 (3.2kg)
129mm x 15mm
Corrugated board

100% Reciclable

12 meses (congelado)

Euro Pallet (Brown)
16

3.2kg
200
200

Yes
640kg

DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Adecuadas para Cash & Carry, servicio de alimentos y venta
al por menor, nuestras hamburguesas de carne Black Angus
congeladas de primera calidad se elaboran con carne de res
Angus irlandés alimentado con pasto y totalmente rasteable.
Solo utilizamos los cortes de carne de mayor calidad para
gue nuestros clientes puedan estar seguros de que cada
hamburguesa Angus que producimos ofrecerd una calidad,
un sabor y una suculencia constantes.

Para obtener los mejores resultados, cocine desde que
esta congelado. Los aparatos pueden variar, lo que sigue
es solo una guia. Ajuste los tiempos segun su aparato.
Retire todos los embalajes antes de cocinar.

Parrilla: Precaliente la parrilla a fuego medio y cocine
(hamburguesa para la venta al por menor 8-10 min. /
hamburguesa para servicio de alimentos 18-20 min.),
dandole la vuelta de vez en cuando.

Freir: Freir con un poco de aceite de oliva a fuego medio
(hamburguesa para venta al por menor 8-10 min. /
hamburguesa para servicio de alimentos 18-20 min.),
dandole la vuelta de vez en cuando.

Asegurese de que la hamburguesa esté completamente cocida
(una temperatura central de 75°C) antes de servirla.

No recalentar. No es adecuado para cocinar en el microondas.
Almacenar a -18°C, no volver a congelar.

Carne de res (98.9 %), sal, pimienta.

Valores medios por 100g

Energfa (kJ) 1070 @

Energia (Kcal) 256 BORDEIA
Grasas 209 QES&HJY
de las cuales son saturadas 10.3g ORIGIN-IRELAND
Carbohidratos 0.5g ‘

de los cuales son azlcares 0.5g

Proteina 17.4g

Sal 0.47g
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PONGASE EN
CONTACTO CON
NOSOTROS HOY MISMO

Agradecemos las consultas sobre nuevos
productos y nos encantaria hablar con usted
hoy mismo sobre cémo podemos producir y
suministrar hamburguesas Angus para su marca
de venta al por menor o de servicio de alimentos
Nuestro experimentado equipo trabajara de
cerca con usted para adaptar su hamburguesa

a sus necesidades especificas.

Si desea saber mas sobre nuestras
hamburguesas Black Angus y obtener
mas informacion sobre toda nuestra
gama de productos y servicios para
hamburguesas, hable con nuestro
equipo de ventas hoy mismo!

dawnmeats.com/
blackangusburgers






