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Ma w petni identyfikowalne

Jesli chodzi o wotowineg, Irlandia ma wyjatkowg przewage.
Jej umiarkowany klimat, obfite opady i tradycja rodzinnego
rolnictwa zaowocowaty systemem, w ktorym irlandzkie
bydto przez wiekszg czesc¢ roku wypasane jest na zewnatrz i
karmione trawa.

Angus, rasa premium, zapewnia delikatng i smaczna
wotowine, w petni identyfikowalng az do gospodarstwa.
Posiada ona réwniez certyfikat Bord Bia Quality Assured, co
oznacza, ze spetnia najwyzsze standardy jakosci na kazdym
etapie procesu.

Wotowina Angus stynie z naturalnej marmurkowosci. Mieso
naturalnie zawiera smugi i plamy ttuszczu, ktére zapewniaja
lepszy smak i soczystosc¢. Pozwala to rowniez zachowac
soczystos¢ wotowiny podczas obrobki termiczne;.

KILMACTHOMAS,
I Carroll's Cross, Co. Waterford

Jako naturalni poszukiwacze, irlandzkie bydto rasy
Angus uwielbia wypasanie na bujnych otwartych
pastwiskach, gdzie moze swobodnie delektowac sie
naturalng trawa, dzikimi ziotami i koniczyna. To z kolei
nadaje wotowinie lepszy profil smakowy i zwieksza jej
delikatnosc. Dieta oparta na trawie zapewnia petniejszy,
bardziej miesny smak wotowiny o rownomiernie
roztozonym ttuszczu i marmurku.

Rasa Angus dojrzewa naturalnie wczesnie, co w poréwnaniu
z innymi rasami skutkuje mniejszg emisjg dwutlenku wegla
wytwarzanego przez kazde zwierze. Nasza wotowina

Black Angus jest przetwarzana w naszych zaktadach, ktére
posiadajg certyfikat Origin Green — co oznacza, ze nasza
wotowina na kazdym etapie procesu jest produkowana w
bardziej zrbwnowazony sposob.

PONAD 35 LAT DOSWIADCZENIA

Znak Bord Bia Quality Assured jest dla naszych
klientow gwarancjg, ze nasze burgery zostaty
wyprodukowane zgodnie z najwyzszymi standardami
i zweryfikowane na kazdym etapie od gospodarstwa
do pakowania, dzieki czemu doktadnie wiesz, skad
pochodzg nasze wyroby. Zapewnia on, ze nasze
burgery przeszty rygorystyczne procedury w zakresie
standardow bezpieczenstwa zywnosci, zdrowia i
dobrostanu zwierzat oraz dbatosci o srodowisko.
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ZAPEWNIAMY:
Oferta jakosci premium Stata jakos¢ wyrobu i tatwosc¢ uzycia / szybkos¢ obstugi Doskonata obstuga i wsparcie
jego produkgcji

Rozumiemy, Ze jako$c¢ i jej niezmienno$¢ Wysokiej jakosci burger

Przyrzadzanie bezposrednio Dedykowane wsparcie sprzedazy
maja kluczowe znaczenie dla podmiotow Angus Eﬂugzeé%e'ﬂvjysvtvﬁea‘Sflfogviigqoko w stanie zamrozonym Doskonaty produkt
. ;s W 100% certyfikowan : Nie trzeba rozmrazac ; i .
pI‘OW&dZQCYCh lealaanSC W SektOI'Ze przez Irish Bé/l’d Bia Qﬁallty zachovvumce smak, naturalne Dosk i ko g . Terminowe dostarczanie pl’OdUktOW
; i ; soki i $wiezos¢ OsKOnata Szybrose przyrzqozania Niezréwnana obstuga klienta
SPOZYyWCZym 1 detahcznym. > Skrécony czas pracy przy . . _
) o Stata jakos$¢ wyrobu — smak, przygotowaniu Dostepne wsparcie marketingowe:
Dlatego nasz najnowoczesniejszy zaktad tekstura, soczystosc i wyrazistose « Wszechstronne i atrakcyjne
przetworczy wytwarza burgery wedtug Minimalnie przyprawione, Ograniczenie odpadéw materiaty w punkcie sprzedazy
precyzyjnie okreslonych specyfikacji. Nasze by umozliwi¢ roznorodne Wstepne porcjowanie w celu (POS)
burgery wotowe Black Angus zapewniajg przyrzadzenie zmniejszenia iloéci odpaddw » Zestawy mediow cyfrowych
Twoim klientormn najlepsze wrazenia smakowe, Minimalna utrata masy / skurczenie Opakowanie w

jednoczesnie oferujgc Tobie: po przyrzgdzeniu 100% recyklingowane

12-miesieczny okres trwatosci bez
wptywu na jakosc¢ lub smak

DLA TWOJEGO
KLIENTA

ZALETY W SKROCIE

° MINIMAL
* B / @ GHRINKAGE v Smak v Tekstura
FR@ZEN Sk
100% LT .
%k \Cl ) aK QUALITY PACKAGING v Soczystosé v Kolor
Karmione Bezglutenowe Mrozone Szybkie 3 sktadniki Minimalna : v Wyrazistos¢ smaku

trawa przyrzadzanie kurczliwos¢
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FOLIA

CZAS REALIZACJI ZAMOWIENIA:

Masa opakowania

Rozmiar burgera
(zamrozony)

Format opakowania
Nadajacy sie do recyklingu

Przydatnosc¢ do spozycia

Typ palety

Liczba sztuk w opakowaniu
zbiorczym (UPO)

Masa opakowania
zbiorczego

Liczba opakowan
zbiorczych na palecie

taczna liczba opakowan
detalicznych

Przektadka na palete

Masa palety

125g x 4 (5009)
98-100mm x 15-17mm

Folia

W 100% recyklingowane

12 miesiecy (w formie
zamrozonej)

Euro Pallet (Brown)
16

8kg

80

1,280

Yes

640kg

BLACK ANGUS BURGERS dawnmeats.com/blackangusburgers

KARTON

CZAS REALIZACJI ZAMOWIENIA:

Masa opakowania

Rozmiar burgera
(zamrozony)

Format opakowania
Nadajacy sie do recyklingu

Przydatnosc¢ do spozycia

Typ palety

Liczba sztuk w opakowaniu
zbiorczym (UPO)

Masa opakowania
zbiorczego

Liczba opakowan
zbiorczych na palecie

taczna liczba opakowan
detalicznych

Przektadka na palete
Masa palety

125g x 4 (5009)

98-100mm x 15-17mm

Card board

W 100% recyklingowane

12 miesiecy (w formie
Zamrozonej)

Euro Pallet (Brown)

24
12kg
40

960

Yes

480kg

KARTON

CZAS REALIZACJI ZAMOWIENIA:

Masa opakowania

Rozmiar burgera
(zamrozony)

Format opakowania
Nadajacy sie do recyklingu

Przydatnos¢ do spozycia

Typ palety
Liczba sztuk w opakowaniu
zbiorczym (UPO)

Masa opakowania
zbiorczego

Liczba opakowan
zbiorczych na palecie

taczna liczba opakowan
detalicznych

Przektadka na palete
Masa palety

2009 x 16 (3.2kg)
129mm x 15mm

Corrugated board

W 100% recyklingowane

12 miesiecy (w formie
zamrozonej)

Euro Pallet (Brown)

16
3.2kg
200

200

Yes

640kg

OPIS PRODUKTU:

Nasze mrozone burgery wotowe premium Black Angus
nadaja sie do handlu w Cash & Carry, gastronomii i do
sprzedazy detalicznej. Sg one wytwarzane przy uzyciu

w petni identyfikowalnego irlandzkiego bydta rasy Angus
karmionego trawg. Wykorzystujemy jedynie najwyzszej
jakosci kawatki wotowiny, aby nasi klienci mogli by¢
pewni, ze kazdy produkowany przez nas burger Angus
bedzie konsekwentnie odznaczat sie najwyzszg jakoscia,
smakiem i soczystoscia.

Dla najlepszych rezultatow przyrzadzac w stanie
zamrozonym. Urzgdzenia do obrébki termicznej moga sie
roznic, ponizsze nalezy traktowac jako wskazowki. Nalezy
dostosowac czas przyrzadzania do swojego urzadzenia.
Przed przyrzadzeniem usunac¢ wszystkie opakowania.
Grill: Rozgrzac grill do sredniej temperatury i piec (burger
detaliczny 8-10 min / burger gastronomiczny 18-20 min),
od czasu do czasu obracajac.

Smazenie: Smazyc¢ na odrobinie oliwy na srednim ogniu
(burger detaliczny 8-10 min / burger gastronomiczny 18-20
min), od czasu do czasu obracajac.

Przed podaniem nalezy sie upewnic, ze burger jest
dopieczony/dosmazony (temp. wew. 75°C).

Nie odgrzewac. Nie nadaje sie do przygotowania w
kuchence mikrofalowe;j.

Przechowywac zamrozone w temperaturze -18°C, nie
zamrazac ponownie.

Wotowina (98,9%), sol, pieprz.

Srednie wartosci na 100 g
Energia (kJ) 1070
Energia (Kcal) 256

BORDBIA
Ttuszcz 20g QUAL|TY
w tym ttuszcze nasycone 10.3g ASSURANCE
ey 0.59 ORIGIN-IRELAND
w tym cukier 0.59
Biatko 1749
Sol 0.47g
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SKONTAKTUJ SIE
7 NAMI JUZ DZIS

Zachecamy do kontaktu w celu przekazania
nam zapytan dotyczgcych nowych produktow.
Z przyjemnoscia juz dzi§ porozmawiamy z Tobg
o tym, jak mozemy wytwarzac i dostarczac
burgery Angus dla Twojej marki detalicznej lub
gastronomicznej. Nasz doswiadczony zespot
bedzie Scisle wspotpracowac z Tobg, aby
dostosowac burgery do Twoich wymagan.

Jesli chcesz dowiedziec sie wiecej
0 naszych burgerach Black Angus i
uzyskac wiecej informacji na temat
naszej petnej gamy produktow

I ustug, skontaktuj sie z naszym
dziatem sprzedazy juz dzis!

dawnmeats.com/
blackangusburgers




