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Pochazeji ze 100%

irskych rodinnych farem

Plné vysledovatelné
zpét na farmu

Udrzitelne
produkované

Setrné ke zdravi a dobré
zivotni podminky zvirat

Prirozené vice
mramorovaneé
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Pokud jde o hovézi maso, Irsko ma jedinecnou vyhodu.
Jeho mirné klima, vydatné srazky a tradice rodinného
hospodareni vyustily v systém krmeni travou, kdy se irsky
masny skot pase po vétsinu roku venku na trave.

Toto prémiove plemeno Angus produkuje jemné a chutne
hovézi maso, které lze plné vysledovat zpét na farmu.

Ma takeé zaruku kvality Bord Bia, coz znamena, ze splhuje
nejvyssi standardy kvality v kazdé fazi procesu.

Hoveézi maso Angus je zname pro sve prirozene
mramorovani. Maso pfirozene obsahuje kousky tuku, ktere
mu davaji lepsi chut a stavnatost. Diky tomu toto hovézi
maso také zustava béhem vareni Stavnaté.

Irsky Angus jako pfirozeny spasac prospiva na svézich
otevfenych pastvinach, kde muze volné spasat pfirodni
travy, divoke byliny a jetele. To zase dodava jeho hovezimu
masu vynikajici chutovy profil a jemnost. Strava tohoto skotu
zalozena na trave muze produkovat plnéjsi hoveézi maso

s vyraznéjsi masovou chuti a s rovnomérne rozlozenym
tukem a mramorovanim.

Plemeno Angus pfirozene dospiva brzy, coz ma za nasledek
mene emisi uhliku produkovanych kazdym zvifetem ve
srovnani s jinymi plemeny. Nase hovézi maso Black Angus
se zpracovava v nasich zafizenich, ktera maji certifikaci
Origin Green — coz znamena, ze nase hovézi maso se v
kazdé fazi procesu vyrabi udrzitelngjsim zptsobem.

JIZ VICE NEZ 35 LET

/nacka Bord Bia Quality Assured pro nase
zakazniky zajistuje, ze nase burgery byly vyrobeny
podle nejvyssich standardy, overenych v kazdé fazi
od farmy az po baleni, takze presné vite, odkud
nase burgery pochazeji. Ujistuje vas, ze nase
burgery prosly prisnymi normami tykajicimi se
bezpecnosti potravin, zdravi a dobrych zivotnich
podminek zvifat a péce o zivotni prostredi.
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DORUCENI:
Nabidka prémiové kvality Stabilni kvalita a vysledky Snadné pouziti / rychlost sluzby Spi¢kovy servis a podpora

Chapeme, Ze pro provozovatele

Kvalitni Gourmet Angus Burger Individualné hluboce zmrazené Vafte pfimo z mrazeného stavu Vyhrazena podpora prodeje
gaStFOHOHliCkY'Ch sluzeb a 100% zaruka kvality irskou z Cerstvéno masa pro zachovani Neni nutné rozmrazovani Dokonalost produktu
maloobchodniky je kvalita a agenturou Bord Bia chuti, prirodnich stav a cerstvosti Viynikajici rychlost dodani na talif > Veasné dodani produktu
stalost zdsadni. Stabilni vysledky = chut, textura, zkracena pracovni doba Bezkonkurenéni zakaznicky servis

Stavnatost a pocit v Ustech , : '
To je divod, pro¢ nase nejmoderngjsi Minimalné kofenéné pro maximalni Snizené mnozstvi odpadu Dostupna marketingova podpora:

zpracovatelské zarizeni vyrabi burgery véestrannost a flexibilitu j ] o » Univerzalni a poutavé prodejni
podle presnych specifikaci. Nase burgery Minimalni ztrata hmotnost / Pred?m haporcovano pro snizeni misto Materidly (v misté prodeje)
z hovéziho Black Angus pfindseji vasim inimatni ztrata hMotnost mnozstvi odpadu

i Fan( . ) « Digitalni medialni sady
zakaznikim ten nejlepsi zazitek z objemu po uvarent 100% recyklovatelny obal

hoveziho burgeru a zaroven vam nabizi: Skladovatelnost 12 mesicu bez

snizeni kvality nebo chuti

PRO VASEHO
ZAKAZNIKA

VYHODY NA PRVNi POHLED

% » MINI\I]MAL
FR@ZEN ick | TR” @ v’ Chut v Textura
.. M RECYCLABLE .
* / arK QUALITY PACKAGING v Stavnatost v Barva

ASSURANCE
ORIGIN-IRELAND

Krmeni Bezlepkové Zmrazené Rychlé 3 ingredience Minimalni
travou vareni redukce
objemu

v Pocit v ustech
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FORMAT PRO

BLACK ANGUS BURGERS MALOOBCHODNI FORMAT GASTRONOMICKE SLU7BY  rose e rstne rovetenysoce s o

FLOW FOLIE

DODACI LHUTA OBJEDNAVKY: 3 TYDNY

SPECIFIKACE PRODUKTU:

Hmotnost baleni

Velikost burgeru
(zmrazeného)

Format baleni
Recyklovatelné

Trvanlivost

KONFIGURACE PALET:

Typ palet

Jednotky na vnéjsi obal
(UPO)

Hmotnost na prepravku
Hmotnost na paletu

Celkem maloobchodni
baleni

Paletovy list

Hmotnost palety

125g x 4 (5009)
98-100mm x 15-17mm
Flow folie

1007% recyklovatelné

12 mésicu (zmrazené)

Euro Pallet (Brown)
16

8kg

80

1,280

Yes

640kg
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LEPENKOVA KRABICE

DODACI LHUTA OBJEDNAVKY: 4 TYDNY

SPECIFIKACE PRODUKTU:

Hmotnost baleni

Velikost burgeru
(zmrazeného)

Format baleni
Recyklovatelné

Trvanlivost

KONFIGURACE PALET:

Typ palet

Jednotky na vnéjsi obal
(UPO)

Hmotnost na prepravku
Hmotnost na paletu

Celkem maloobchodni
baleni

Paletovy list

Hmotnost palety

1259 x 4 (5009)

98-100mm x 15-17mm

Card board
100% recyklovatelné

12 mésicl (zmrazené)

Euro Pallet (Brown)
24

12kg
40
960

Yes
480kg

LEPENKOVA KRABICE

DODACI LHUTA OBJEDNAVKY: NONE

SPECIFIKACE PRODUKTU:

Hmotnost baleni

Velikost burgeru
(zmrazeného)

Format baleni
Recyklovatelné

Trvanlivost

KONFIGURACE PALET:

Typ palet

Jednotky na vné;jsi obal
(UPO)

Hmotnost na prepravku

Hmotnost na paletu

Celkem maloobchodni
baleni

Paletovy list

Hmotnost palety

200g x 16 (3.2kg)

129mm x 15mm

Corrugated board
100% recyklovatelné

12 mésicl (zmrazené)

Euro Pallet (Brown)
16

3.2kg

200

200

Yes
640kg

vhodné pro prodejny typu cash & carry, gastronomickeé sluzby
a maloobchod, jsou vyrabény z plné sledovatelného hovéziho
z irskeho Angusu krmeného travou. Pouzivame pouze Casti
hovéziho masa té nejvyssi kvality, aby si nasi zakaznici mohli
byt jisti, ze kazdy burger Angus, ktery vyrobime, se bude trvale
vyznacovat kvalitou, chuti a Stavnatosti.

POKYNY K VARENI:

Pro dosazeni nejlepsich vysledku vafte ze zmrazeného stavu.
Spotrebice se mohou lisit, nasledujici pokyny jsou pouze
obecné. Upravte Casy podle svého spotrebice. Pred varenim
odstrante véechny obaly.

Grilovani: Predehrejte gril na stfedni stupen a opékejte
(maloobchodni burger 8-10 min. / burger pro stravovaci
sluzby 18-20 min.), obc¢as otocte.

Smazeni: Smazte na trose olivového oleje na stfednim
plameni (maloobchodni burger 8-10 min. / burger pro
stravovaci sluzby 18-20 min.), obc¢as otocte.

Pred podavanim se ujistéte, Ze je burger propeceny (teplota v
jadfe masa 75°C).

Znovu neohfivejte. Nevhodné pro vareni v
mikrovlnné troubé.

SKLADOVANI:
Skladujte pfi -18°C, znovu nezmrazujte..

INGREDIENCE:
Hovézi maso (98,9%), sul, pept.

NUTRICNi INFORMACE:

Pramérné hodnoty na 100g

Energie (kJ) 1070 @
Energie (Kcal) 256

BORDBIA

Tuk 20g QUALITY
z toho nasycené mastné kyseliny  10.3g ORI:\SSI?\;JT;:T.EAND
Uhlohydraty 0.5g
z toho cukry 0.5g
Bilkoviny 17.49
sul 0.47g
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N(/z}gI N
Vitdme dotazy na nové produkty a radi bychom
si s vami dnes promluvili o tom, jak muzeme
burgery Angus vyrabét a dodavat pro vasi
znacku maloobchodu nebo gastronomickych
sluzeb. Nas zkuSeny tym s vami bude uzce

spolupracovat, aby vas burger prizpusobil na
miru vasim pozadavkim.

Pokud se o nasich burgerech Black
Angus chcete dozvédét vice a ziskat
vice informaci o celé radé nasich
burgerovych produktu a sluzeb,
promluvte si jesté dnes s nasSim
prodejnim tymem!

dawnmeats.com/
blackangusburgers




