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150 ANNI DI

PERFEZIONE PURA

Il Black Angus ¢ la massima espressione del manzo

irlandese di primissima qualita. Razza rinomata per il suo

sapore unico, il Black Angus vanta una carne tenera

e succulenta dal carattere inimitabile e veramente unico.

La razza Angus risale a pit di 150
anni fa.A renderla cosi ricercata non
sono solo le sue perfette credenziali,
la vera magia sta nel gusto. Il nostro
Black Angus & sinonimo di tagli
straordinariamente teneri di

manzo irlandese di prima qualita,
maturati in osso per un sapore
incredibilmente intenso.

I marchio distintivo di questa razza
¢ la speciale marmorizzazione che
caratterizza ogni singolo taglio.
Durante la cottura il grasso si fonde
delicatamente con la carne dando
vita ad una tenera e deliziosa
consistenza.

Va da sé che il Black Angus

¢ il marchio scelto dagli intenditori:
gli allevatori che allevano questa
magnifica razza, i macellai

che creano ad arte ogni tenero
taglio e stimati ristoratori di tutto

il mondo, ne fanno sempre pit
esplicita richiesta.




BLACK ANGUS
®

TESTIMONIANZA DEI CLIENTI

“Da quando abbiamo iniziato a servire il Black Angus per
tutte le nostre tipiche bistecche della steakhouse Oscar
Wilde, la domanda dei clienti &€ aumentata. La qualita
e la consistenza del prodotto di prima scelta, cosi come
le risposte da parte dei nostri clienti, sono davvero incredibili.
Non esiterei a raccomandare questo prodotto a chiunque
debba offrire bistecche di prima scelta nella propria attivita.”

FERGAL KELLY - IRISH FERRIES

TRULY TENDER

Noi di Dawn Meats abbiamo combinato tradizione

ed innovazione per creare la carne di prima qualita del
futuro.Truly Tender® & il nostro processo unico e brevettato,
verificato da studi indipendenti*, grazie al quale produciamo
regolarmente carne di manzo tenera che controlliamo giorno
dopo giorno.

Cio significa che le carni fornite da Dawn Meats non sono
solo tenere ma sono Truly Tender®

*Studi di validazione condotti dall’University College Cork in Irlanda
e dall’Universita di Reading nel Regno Unito.

Dawn Meats, Grannagh, Waterford, Ireland.
Ph +353 51309200
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