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150 ANS DE  
PURE PERFECTION
Le Black Angus représente la qualité ultime du bœuf 
irlandais. Renommé pour son pédigrée et son goût 
unique, le Black Angus offre une viande tendre, 
succulente, au caractère et à la distinction inégalés. 

Le pédigrée de l’Angus remonte  
à plus de 150 ans. Mais ce ne sont 
pas ses références qui lui assurent 
une telle popularité, son authenticité, 
c’est sont goût. Notre Black Angus 
est synonyme de viande de bœuf 
irlandaise de qualité supérieure, 
d’une tendreté exquise  
et maturée pour une saveur 
incroyablement prononcée.

La caractéristique de cette race  
est le persillage unique de tous  
les muscles. Lors de la cuisson,  
les graisses naturelles fondent dans  
la viande et lui donnent une délicate 
texture tendre et fondante.

Il est certain que le Black Angus  
est la viande de choix des 
connaisseurs - les éleveurs  
de cette race magnifique, les 
bouchers qui subliment chaque 
morceau et les restaurateurs  
estimés du monde entier lui 
reconnaissent sa renommée.
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TÉMOIGNAGE DES CLIENTS
“Depuis que nous proposons le Black Angus pour tous nos 
steaks de qualité supérieure dans notre restaurant Oscar 
Wilde, les clients en redemandent. Les commentaires de 
nos clients ont été fabuleux pour la qualité et la consistance 
de ce produit de première qualité. Je n’hésiterai pas une 
seconde à recommander ce produit à tous ceux qui désirent 
offrir des steaks d’une qualité supérieure.”

FERGAL KELLY – IRISH FERRIES

TRULY TENDER
Chez Dawn Meats, nous allions tradition et innovation 
pour créer une nouvelle génération de viande de bœuf de 
qualité supérieure. Truly Tender® est notre marque unique 
et brevetée, dont la tendreté supérieure et constante de la 
viande a été validée par un organisme indépendant.

 Le steak que vous achetez chez Dawn Meats n’est pas 
simplement tendre, il est vraiment tendre “Truly Tender”® 

 
*�Études validées et réalisées par l’Université “College Cork” en Irlande  
et l’Université de “Reading” au Royaume-Uni.




